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Alimentos Diferenciados: valor agregado para marcar la diferencia
Fuente: INTI

TECNOLOGIA Y ALIMENTOS

El INTI lanzo el Programa de Alimentos Diferenciados con el objetivo de incorporar
tecnologias que promuevan la transformacién industrial de materias primas en
alimentos con valor agregado. La iniciativa busca apuntalar el desarrollo de

alimentos que sean mas competitivos en el mercado mundial.

Los técnicos de INTI trabajan en el seguimiento de parametros asociados a la elaboracién de chacinados embutidos secos

Al momento de hablar sobre alimentos diferenciados, se hace referencia a
aguellos que tienen incorporados atributos de valor que ofrecen a la poblaciéon
beneficios para la salud y/o alternativas de calidad orientadas a satisfacer
preferencias y necesidades, ampliando y mejorando el acceso al mercado. De
acuerdo a esta definicion, pueden agruparse en las siguientes categorias:
alimentos de régimen o dietéticos; alimentos con declaraciones de propiedades
nutricionales; alimentos con atributos certificables asociados al producto y/o
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proceso; y alimentos funcionales.

El nuevo programa del INTI tiene el propdsito de promover la elaboracién de
este tipo alimentos, identificando, cuantificando y certificando propiedades
diferenciadas, con la finalidad de permitir la apertura y acceso a nuevos
mercados; ofrecer a la poblacién alternativas que presenten productos de
calidad superior o beneficiosos para la salud; y mejorar las condiciones de vida y

el desarrollo industrial de todas las escalas por la via del progreso tecnolégico.

A modo de ejemplo, cabe mencionar a aquellos alimentos que contribuyen a
solucionar alteraciones especificas inherentes a ciertos problemas de la salud,
como por ejemplo los aptos para celiacos. En el caso de los alimentos funcionales,
estan los enriquecidos con fibra o con ciertos microorganismos beneficiosos. En la
misma linea existen los alimentos de calidad diferenciada, asociada al producto en
si o al proceso, es decir, los certificados por origen como el "Cordero Patagonico”

0 por ciertas caracteristicas de calidad como el "Jamoén Argentino” (ver recuadro).

Los equipos de trabajo involucrados en esta iniciativa buscan impulsar la
incorporacion y el desarrollo de tecnologias y procesos para la transformacion
industrial de materias primas, ofreciendo desde el INTI el soporte tecnolégico

necesario.

En el Programa participan los centros del INTI especializados en alimentos, como
Investigacion y Tecnologias de Carnes, Agroalimentos y Lacteos, y también
aquellos que pueden aportar desde su experticia, como Envases, Plasticos,
Quimica, Electrénica, Mecanica, Disefio industrial y los centros regionales con los

gue cuenta el Instituto a lo largo y ancho del pais.
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Actuales lineas del trabajo del INTI en alimentos diferenciados
Calidad: Jamon Crudo Argentino

- Se esta trabajando con dos empresas del mercado en la implementacion de
los requisitos de base y medicion de especificaciones para la certificacion del
Jamon Crudo Argentino de acuerdo a la Resolucion conjunta SAGPyA N°
66/2011 y SCI N° 16/2011 y en el marco de certificacion de la Resolucion
280/01 de SENASA.

- Junto con el Organismo de Certificacion del INTI se trabaja en los protocolos
técnicos y de certificacion en el marco de la Resolucion 280/01 de SENASA.

Funcionales: CLA

- Se esta llevando a cabo la caracterizacion e identificacion de Acido Linoleico
Conjugado (CLA) en productos carnicos de origen bovino.
- Posteriormente podra realizarse la certificacion de productos carnicos

diferenciados por la presencia de CLA.
Identificacién Geografica (IG): salame de Colonia Caroya

— Se esta en etapa de revision del protocolo de |G de salame de Colonia
Caroya ante la Comisibn Nacional de Indicaciones Geogréficas vy
Denominaciones de Origen de productos agricolas y alimentarios del Minagri.
Aqui, el INTI participa como grupo de trabajo que desarroll6 el protocolo de IG

salames de Colonia Caroya y sus fundamentos técnicos.
Identificacidén geografica: salame de Mercedes

- Se esta trabajando en los pasos iniciales junto con los productores y de
formacion de grupo de trabajo y definicion de parametros técnicos para el

desarrollo del protocolo para la solictud de la IG correspondiente.
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Nota: Se participa en representacion del INTI en la Comision Nacional asesora
de Indicaciones Geograficas y Denominaciones de Origen de productos

agricolas y alimentarios del Minagri.
Salud: Productos para celiacos

- Se han desarrollado productos a base de granos y harinas sin TACC como

pizzetas, pastas secas, etc.

- Se esta implementando el desarrollo de tecnologias acordes para la

elaboracién de estos productos.
Funcionales: Alimentos enriquecidos

Se ha desarrollado una sopa a partir de suero de queseria con agregado de

Inulina, vitaminas y minerales.



